
Speisen                        Getranke 
 

Herzlich willkommen in den historischen Mauern des denkmalgeschützten alten  
Eversburger Bahnhofs. 

Wir freuen uns, dass Sie bei uns sind und wünschen Ihnen eine schöne 
Zeit – hier bei uns im Restaurant. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu Empfehlung 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 

 

Laden Sie sich unsere digitale Speisekarte  
           direkt als PDF-Dokument aufs Handy 

 
 

Liste der deklarationspflichtigen  g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
Allergene und Zusatzstoffe  h Schalenfrüchte i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
 i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
Deklarationspflichtige Allergene j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
a Glutenhaltiges Getreide k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulfite 
c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
e Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  1 mit Farbstoff 
f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse  2 mit Geschmacksverstärker 

..
  

..
  

 

Salate 
Kleiner gemischter Salat  a 6,50 € 
Gurke / Tomate / Blattsalat / Paprika 

Frische Salatvariation der Saison   11,90 € 
Blattsalate / Gurke / Tomate / Paprika / Croûtons 

mit Garnelen oder gebeiztem Lachs   16,90 € 
 

Vorspeisen (als Hauptspeise +3€) 
Kürbiscremesuppe   11,40 € 
Carpaccio vom Rind   14,20 € 
Basilikumpesto / Rucola / Pinienkerne / Parmesan 

Antipasti "Gezeiten"  1, 2 15,90 € 
Ziegenfrischkäse / Schinken / Melone / Garnelen / Aioli / Grillgemüse 

Gratinierte Jakobsmuscheln   16,40 € 
Spinat / Pernodsauce / Mozzarella / Salat 

Hausgebeizter Lachs mit Reibekuchen  a, g 15,90 € 
Salat / Senf-Dill-Sauce 

Gegrillte Garnelen   15,90 € 
Gemüse / Knoblauch / Baguette 

Frische Felsenaustern   4,50 € 
aus dem Lebendbecken 
 

Hauptspeisen 
Duett von Lachs und Zander   32,80 € 
Rieslingsauce / Blattspinat / Linguine 

Thunfischfilet im Sesammantel   39,40 € 
Wokgemüse / Curry-Ingwersauce / Süßkartoffelpüree 

Seeteufelfilet und Wildgarnele   38,60 € 
Riesling Buttersauce / Zuckerschoten / Spinat-Ricotta-Tortellini 

In Butter gebratene Seezungen   43,90 € 
Petersilienbutter / Salat / Kartoffeln 

Gebratene Kutterscholle "Finkenwerder Art"   26,90 € 
Bratkartoffeln / Speck / Frischer Salat 

Kanadischer Hummer   69,90 € 
gegrillt oder gekocht / Frischer Salat / Hausgemachte Aioli / Baguette 

Rumpsteak   35,90 € 
Portweinjus / Salat / Kartoffel 

Maispoulardenbrust   28,70 € 
Jus / Wokgemüse / Süßkartoffelpüree 

Spinat-Ricotta-Tortellini   24,60 € 
Parmesan-Kräuter-Sauce / Rucola / Tomate 
 

Dessert 
Karamellisierte Crème Brûlée  1, g 10,40 € 
Obst / Eis 

Lauwarmes Schoko-Törtchen  1, g 11,60 € 
Kirschen / Eis 
 

Alkoholfreie Getränke 
Acqua Morelli: Medium / Still  0.25  3,00 € 0.75  7,00 € 
Hausgemachte Limonade: Lavendel / Ingwer / Kaminfeuer     0.3  6,50 € 
Coca Cola / Fanta / Sprite / Spezi  0.2  2,70 € 0.4  4,90 € 
Coca Cola Zero     0.33  3,80 € 
Bitter Lemon / Ginger Ale / Tonic Water     0.2  3,20 € 
Verschiedene Säfte (auch als Schorle)  0.2  2,70 € 0.4  4,80 € 

 
Ein Auszug unserer Weinkarte 
Ajooh! Cuvée weiß (Riesling, Scheurebe, Kerner) 0.2  6,80 € 0.75  24,00 € 
Schäffer, Pfalz / Trocken, fruchtig, säurearm 

Riesling Schiefermineral  0.2  9,30 € 0.75  32,50 € 
Margarethenhof, Saar-Obermosel / Trocken, erfrischend, anregend, mineralisch 

Grauburgunder Schlossberg  0.2  8,10 € 0.75  29,50 € 
Schäffer, Pfalz / Trocken, fruchtig, säurearm 

Weissburgunder  0.2  8,10 € 0.75  29,50 € 
Geil, Rheinhessen / Trocken, vollmundig, säurearm, Noten von Birne und Apfel 

Auxerrois  0.2  8,10 € 0.75  29,50 € 
Margarethenhof, Saar-Obermosel / Trocken, der mildeste, der Burgunder 

Lugana Le Civaie „Terralbe“  0.1  5,30 € 0.75  34,50 € 
Monte Zovo, Italien / Trocken, leuchtet goldgelb; Akazie, Pfirsich, grüner Apfel 

Rosenstolz (Scheurebe, Muskateller) 0.2  7,70 € 0.75  26,50 € 
Schäffer, Pfalz / Feinherb, fruchtig, sanft, halbtrocken 

Chardonnay Villa Blanche  0.2  8,10 € 0.75  29,50 € 
Calmel & Joseph, Frankreich / Trocken, weicher, vollmundig, mit Holznote 

Chardonnay  DeMorgenzon     0.75  37,00 € 
DeMorgenzon, Südafrika / Trocken, Steinobst-Aroma, Hauch von Zitrus, zarte Vanillenoten 

Touraine Sauvignon Heritage  0.2  8,10 € 0.75  29,50 € 
Pierre Chainier, Frankreich / Trocken, saftig, pikant-fruchtige Noten 

Chenin Blanc  0.2  7,70 € 0.75  26,50 € 
Kaapzicht, Südafrika / Trocken, leicht mit Süße und feiner Säurebalance; runder Abgang 

Alvarinho     0.75  39,00 € 
Conde Villar, Portugal / Trocken, komplexes, cremiges Mundgefühl, langer Abgang 

Spätburgunder Rosé  0.2  7,90 € 0.75  28,50 € 
Schäffer, Pfalz / Trocken, "deutsche Provence": leicht, verspielt, duftig 

Rosato Primitivo, Negroamaro  0.2  7,90 € 0.75  28,50 € 
Carlo Scala, Italien / Trocken, elegant, fruchtig & frisch, rote Johannisbeere, leicht 

Schwarzkittel (Merlot, Syrah, Cab. Sauvignon) 0.2  7,70 € 0.75  26,50 € 
Schäffer, Pfalz / Feinherb, Gefällig, angenehm eingebundene Tanine, weich, rund 

Primitivo Di Manduria  0.2  9,00 € 0.75  31,50 € 
Carlo Scala, Italien / Trocken, leicht würzig, helle Beeren, Pflaumen, intensives Aroma 

Matsu El Picaro (Tempranillo) 0.2  9,00 € 0.75  31,50 € 
Bodegas Matsu, Spanien / Trocken, frisch, komplex, fruchtig, Brombeeren, intensive Farbe 

 
Heiße Getränke 
Kaffee / Espresso Macchiato / Heiße Zitrone       3,00 € 
Espresso       2,70 € 
Cappuccino       3,50 € 
Doppelter Espresso / Latte Macchiato / Kakao / Milchkaffee / Tee       4,00 € 

 

Aperitif 

Bellini mit Alkohol 7,50 € alkoholfrei 6,50 € 
Romeo & Julia   mit Alkohol 7,50 € 
Hugo Gezeiten mit Alkohol 7,50 € alkoholfrei 6,50 € 
Gezeiten Spritz mit Alkohol 7,50 € alkoholfrei 6,50 € 
Aperol Spritz mit Alkohol 7,20 € alkoholfrei 6,50 € 
Limonchello Spritz mit Alkohol 7,20 € alkoholfrei 6,50 € 
Bratapfel-Spritz mit Alkohol 7,20 € alkoholfrei 6,50 € 
Prosecco mit Alkohol, 0,1 5,00 € alkoholfrei, 0,1 5,00 € 
Crémant oder Cava (nach Verfügbarkeit) 0,1 9,00 € 0.75 48,50 € 
 

Vorspeise 
Kürbiscremesuppe   

 

Hauptgang 
Duett von Lachs und Zander   

Rieslingsauce / Blattspinat / Linguine 
 

Dessert 
Karamellisierte Crème Brûlée  1, g 

Obst / Eis 
 

52,90 € 

Fischplatte "Gezeiten" 

Fischvariation / Grillgemüse / Rosmarinkartoffeln / Riesling-Sauce a, d, g, i 

für 2 Personen 64,00 € / jede weitere Person 32,00 € 


